


Años atrás, la superficie del cultivo del

almendro se vio incrementada de

manera exponencial en el Valle del

Guadalquivir, pasando de un sistema

tradicional de secano ubicado en zonas

marginales, a un cultivo en zonas de

vega, moderno y con los sistemas de

riego más avanzados que han permitido

aumentar de manera significativa la

producción.

Conocedores de ello, DAFISA decidió en

2017 acometer el proyecto de instalación

de una planta de descapotado y

descascarado de almendra con objeto de

dar respuesta a las necesidades de

transformación que se generan una vez

entran en producción las plantaciones

ubicadas en el entorno natural más

próximo. Para ello, se ha contado con la

maquinaria tecnológicamente más

avanzada en el procesado de almendras.

Dafisa nace en el año 2000, empezando

su actividad como productor de semillas.

La empresa ha ido prosperando gracias

al respaldo de sus accionistas, lo que ha

permitido incorporar nuevas líneas de

actividad: desmotado de algodón (2003),

producción de aceite de oliva (2008),

procesado de almendra (2017).

Actualmente, Dafisa dispone de una

fuerte plataforma industrial-logística y

un equipo humano cualificado, lo que

hacen de Dafisa su socio ideal en ambas

vertientes de la producción agrícola.



N U E S T R O  P R O D U C T O

D A F I S A  S . A .

Comercializarse en lotes
monovarietales.
Partidas homogéneas.
Trazabilidad desde el árbol.
Garantía de ausencia de
almendra amarga.
Envasado al vacío en
atmósfera controlada.

Las almendras naturales,
descascaradas y conservando
la piel, son una gran fuente de
fibra.

Nuestras deliciosas almendras
son de la más alta calidad,
únicas en el mercado y se
caracterizan por:

A L M E N D R A  N A T U R A L
C O N  P I E L



Las nuevas plantaciones que se han realizado en los últimos años

en el valle del Guadalquivir, destacando plantaciones con gran

superficie y monovarietales, nos dan la posibilidad de poder

realizar una exigente trazabilidad desde el origen. Este último

aspecto y un riguroso control en el proceso nos ha permitido

obtener la norma de calidad IFS. De esta forma, ofrecemos lotes

monovarietales, homogéneos y con el calibre exigido por el

cliente para proporcionar el producto más adecuado a la

industria.

L Í N E A  D E  P R O D U C C I Ó N

A L M E N D R A S

D A F I S A  S . A .

N U E S T R A S  V A R I E D A D E S

Grano redondeado
y de gran calibre. 

B E L O N A

*También disponibles otras variedades de almendras.

Una de las
variedades más
extendidas de los
últimos años.

G U A R A

Grano estrecho y
alargado.

S O L E T A

Grano dulce y la
más cultivada en el
valle del
Guadalquivir.

L A U R A N N E



U S O S  Y  B E N E F I C I O S

D A F I S A  S . A .

La almendra es uno de los frutos secos más nutritivos y versátiles del
mundo. Se le reconocen numerosos usos y beneficios:

SALUD

CULINARIOS

BELLEZA

El estudio PREDIMED de alto rigor científico
hace hincapié en cómo la dieta mediterránea
basada en aceite de oliva virgen extra y frutos
secos permite reducir el riesgo de padecer
enfermedades cardiovasculares.

El aceite de almendra ayuda a prevenir el
envejecimiento celular de la piel gracias a sus
vitaminas B y E, y sus minerales. En cosmética,
se utiliza mucho para curar las estrías del
embarazo.

En la gastronomía andaluza utilizamos la
almendra de forma muy variada: para sopas
frías como el ajo blanco o en dulces como el
turrón y el mazapán. Estas recetas son parte del
legado de Al-Ándalus (siglo X). 



P R O C E S O  P R O D U C T I V O

D A F I S A  S . A .

FLORACIÓN

RECOLECCIÓN

DESCAPOTADO

DESCASCARADO

ENVASADO

CALIBRADO



F O R M A T O S  D E
D I S T R I B U C I Ó N

D A F I S A  S . A .

· 5 kg
· 10 kg
· 12,5 kg
· 25 kg

C A J A  D E  C A R T Ó N

· 25 kg

S A C O  D E  R A F I A

· 500 kg/Palet
· 630 kg/Palet
· 675 kg/Palet
· 750 kg/Palet

· 800 kg/Palet

· 500 kg
· 600 kg
· 700 kg
· 750 kg
· 1000 kg

B I G  B A G S

· 500 kg/Palet
· 600 kg/Palet
· 700 kg/Palet
· 750 kg/Palet
· 1000 kg/Palet

CO
N

· 1000 kg · 1000 kg/Palet
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BIG BAGS envasados al vacío en
atmósfera controlada.



C E R T I F I C A C I O N E S

D A F I S A  S . A .



Dafisa
C/ Felicito, s/n 14100 

LA CARLOTA (Córdoba) 
España

+34 957 302 066 
sales@sweetalmond.es

C O N T A C T O


